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ENTREES 
 

Velouté de butternut                   8 € 
Velouté chaud de courge butternut, croûtons de focaccia, mascarpone, huile de truffe 
 

Chou-fleur rôti                   11 € 
Yaourt grec, crème de sésame téhina & fines herbes, chou-fleur, persil et coriandre fraiche 
 

Œuf mollet et purée d’artichaut à la truffe            13 €  
Fine purée d’artichaut à l’huile de truffe, mouillettes de focaccia à la truffe 
 

Assiette de sardines                 12 € 
Pickles d’oignon, beurre demi-sel, pain grillé 
 

Aubergine à la Parmigiana                14 € 
Aubergine, sauce tomate, tomate cerise, parmesan, fêta et basilic 

SALADES 
Salade sucrine, œuf mollet, croûtons de focaccia, tomate cerise, concombre, radis 
 

Poulet croustillant, sauce Caesar                 15,50 € 
 

Gambas rôties, sauce aïoli               17 € 
 

Saumon mariné, vinaigrette balsamique             15,50 €  
 

Salade de saison                 10 € 
Tomate, olives noires, artichaut, oignon rouge, concombre, sucrine 
 

POKE BOWLS 
Quinoa, aubergines frites, courgettes frites, tomate cerise, olives noires, grenade, chou-fleur rôti, 
concombre, carotte, huile d’olive, citron  
 

Falafel                   15 € 
 

Poulet croustillant                 16 € 
 

Gambas rôties                     17 €  
 

Saumon mariné                  16 € 
 

Antipasti de légumes grillés et burrata             15 € 
Aubergines, poivrons, courgettes marinées et burrata 

           

 
           

 
 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Partagez un moment d’échange et de partage au cœur de notre 
restaurant LA MÉSITA 

 
 

Pourquoi ne pas décrocher la guitare ou vous installer au piano ?… 
 

La Mesita sera votre lieu de rencontres et d’échanges avec notre équipe et avec nos 
autres hôtes. 

 
Nos tapas, nos cocktails et notre équipe sont là pour vous faire passer un moment 

agréable et dépaysant… 
 

Mon équipe et moi-même vous souhaitons un agréable moment en notre compagnie. 
 
 

Michael 
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CÔTÉ TERRE

JAMBON DE FABRICATION ARTISANALE

Jambon Serrano «réserve»	 8,00 €
- Région Catalogne -
affiné 24 mois
Jambon Serrano «Duroc»	 9,50 €
- Région Catalogne -
affiné 36 à 48 mois
Jambon «Pata Negra» 	 13,00 €
- Région Salamanque -
affiné 36 mois
Suprème de Cecina, viande de boeuf	 9,50 €
- Région Leon -
affiné 10 mois

SAUCISSE SÈCHE RÉGION CATALOGNE

Fuet entier Catalan Nature	 9,50 €
Fuet entier Ibérique (cochon noir)	 11,50 €
Fuet entier au fromage	 9,50 €

CHARCUTERIE RÉGION SALAMANQUE

Saucisson Extra Nature	 7,00 €
Chorizo Bellota	 8,00 €
Lomo Ibérique Bellota	 11,00 €

CHARCUTERIE
A l’assiette

FROMAGE RÉGION CASTILLA LEON

Flor de Esgueva Brebis Vieux	 12,00 €
Affiné 7 mois
Manchego - lait pasteurisé	 11,00 €
Affiné 12 mois

FROMAGE RÉGION CABRALES

Vega de Tordìn - lait de vache	 12,00 €
Fromage fort à pâte persillée

FROMAGE RÉGION CALALOGNE

Montbrù - Mi Vieux le Sarro de Bufala	 12,00 €
0% de Lactose

FROMAGE PROVINCE ALBACETE

Queso de Oveja Trufado Curado	 13,00 €

FROMAGE
A l’assiette
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DOUCEURS : 

Salade d’oranges, sirop de fleur d’oranger, menthe et coriandre fraîche       8 € 
 

Brioche perdue, caramel beurre salé maison, glace vanille         8 € 
 

Pot de crème pistache et son caramel beurre salé maison                 8 € 
 

Tiramisu classique, café amaretto             8 € 
 

Mousse au chocolat 66% de cacao et pointe d’orgeat         8 € 
 

Fruits givrés Fruttini by MO ®                   10 € 
 

FORMULE DEJEUNER : 

Le midi, du lundi au vendredi 
 

Entrée / Plat ou Plat / Dessert 19 €  
Entrée / Plat / Dessert 24 € 

 
Entrées 

Un tapas froid ou chaud au choix 
Velouté de butternut  

Salade de saison 
 

Plats 
Assortiment de 3 tapas chauds ou froids au choix 

Linguine à la napolitaine 
Penne champignons tartuffo 

Penne saumon crème citron & aneth 
Burger au choix 

Fish & Chips 
Poke Bowl au choix 

 
Douceurs de la carte au choix 

Fruttini by MO ® (+ 2 €) 
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Antipasti de légumes grillés et burrata             15 € 
Aubergines, poivrons, courgettes marinées et burrata 

           

 
           

 

PLANCHE CHARCUTERIE	 22,00 €

Jambon serrano «réserve»
Jambon serrano duroc
Suprème de cecina
Demi Fuet Catalan
Saucisson Nature
Chorizo Bellota

PLANCHE FROMAGE	 22,00 €

Flor de Esqueva
Manchego 12 mois
Vega de Tordin
Montbrù
Queso de Oveja Trufado Curado

LES PLANCHES

Rillette de maquereaux BIO 	 10,50 € 
Rillette de Saumon BIO 	 14,50 € 
Spratz légèrement fumés 	 12,00 € 
Sardines à l’ancienne à l’huile d’olive	 11,00 €

Tarama Blanc et blinis	 12,00 € 
Tarama crabe et blinis	 12,00 € 
Tartare d’algues BIO aux olives noires	 14,00 €

CÔTÉ MER

PLANCHE MIXTE	 22,00 €

Vega de Tordin
Manchego 12 mois
Flor de Esqueva
Jambon serrano réserve
Saucisson Nature
Chorizo Bellota
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Mozzarella sticks	 7,00 € 
Houmous	 7,00 € 
Caviar d’Aubergine	 8,00 € 
Tzatziki	 7,00 € 
Beignets de Calamar	 8,00 € 
Croquetas Jamon	 7,00 € 
Croquetas Queso	 7,00 € 
Patatas Fritas	 8,00 €

A COMPOSER - À PARTAGER	
3 pièces 	 18,00 €
5 pièces	 26,00 €
7 pièces	 35,00 €

Salade d’orange, sirop de fleur d’oranger, menthe et Coriandre	 8,00 €
Brioche perdue, caramel beurre salé 		  8,00 €
Mousse au chocolat 66% Cacao et pointe d’Orgeat	 8,00 €
Fruttini givrés Fruttini by MO®		  10,00 €

MEZZE

DOUCEURS
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VINS BLANCS                         75 cl 
 

Domaine Merlet, Viognier IGP Pays d’Oc - 2020            22 € 
Les Vénérées, Chablis vieilles vignes - 2019            34 € 
Le Château Simian, Côtes du Rhône Sud - Biodynamie - 2020         31 € 
Cosi Ê Bianco, Trebbiano - Speranza - Italie - Oxydatif - 2018         26 € 

 
VINS ROSES 
 
Pink Valley, Coteaux d’Aix en Provence - 2020            18 € 
M de Minuty - Côte de Provence - 2020             31 € 
Chateau de Pampelonne, côtes de Provence - 2020           34 € 

 
VINS ROUGES 
  
Château La Place, Côtes de Bourg - 2014             28 € 
A Temps Perdu - IGP Hérault Bio - 2018             21 € 
Abrunet, Terragona - Côtes Catalanes - Espagne - 2020          25 € 
La Vendimia, Alvaro Palacios - Rioja - Espagne - 2019          29 € 

 
NOS VINS AU VERRE               14 cl 
 
 

BLANCS 
Domaine Merlet, Viognier IGP Pays d’Oc - 2020              5 € 
Les Vénérées, Chablis vieilles vignes - 2019              9 € 
Le Château Simian, Côtes du Rhône Sud - Biodynamie - 2020           7 € 

ROUGES 
Château La Place, Côtes de Bourg - 2014               7 € 
A Temps Perdu - IGP Hérault Bio - 2018               5 € 
Abrunet, Terragona - Côtes Catalanes - Espagne - 2020            6 € 

 
ROSES 
Pink Valley, Coteaux d’Aix en Provence - 2020              5 € 
M de Minuty Côte de Provence - 2020                       7,50 € 
 

Les Millésimes sont susceptibles de changer en fonction de nos stocks et de nos approvisionnements. 
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GINS - 4cl 

CITADELLE 
BARTOLOMEO 
GIN DEL PROFESSORE MADAME 

RHUMS - 4 cl 

NEISSON BLANC MARTINIQUE 
WRAY & NEPHEW – RUM OVERPROOF 
PLANTATION ORIGINAL Trinidad 
RHUM CLEMENT VSOP 
PLANTATION PINEAPPLE 
BOTRAN 15ANS - GUATEMALA 

BRANDIES - 4cl 

COGNAC BOURGON VERSEAU 
COGNAC JEAN DOUSSOUX XO 
BAS ARMAGNAC LAUBADE 
CALVADOS PAYS D’AUGE XO 

TEQUILAS - 4cl 

TEQUILA ALTOS BLANCO 
TEQUILA VENCIDAD 

MEZCALS - 4cl 

LA HERENCIA DE SANCHEZ 
MAHANI MEZCAL ARTISANAL  
 

 

Prix nets en euros, taxes et service compris. 

 
 

9 € 
12 € 
 13 € 

 

 
8 € 

11 € 
10 € 
12 € 
11 € 
13 € 

 
 
 

11 € 
14 € 
10 € 
12 € 

 
  9 € 
12 € 

 
 
 

10 € 
13 € 

 

WHISKIES ET BOURBONS - 4cl 
 
SINGLETON OF DUFFTOWN 
ABERLOUR 
SUNTORYJAPAN WHISKY 
ARBEG 10 ANS 
WOODFORD RESERVE 

VODKAS - 4cl 

VODKA RUSSIAN STANDARD 
VODKA KETEL ONE 

APERITIFS ET LIQUEURS  
 

RICARD - 2cl 
PASTIS HENRI BARDOUIN - 6cl 
CAMPARI - 6cl 
GET 27 - 4cl 
MARTINI RESERVA SPECIALE, ROSSO O 
BIANCO - 6cl 
 
BIERES ET CIDRES 
 
LAGER PRESSION Blonde La Finca 
I.P.A.Pression LAGUNITAS 
Pression ambrée PIETRA - Corse 
Panaché  
Supplément sirop 
VEDETT Extra White - bouteille 33cl  
SAN MIGUEL - Espagne - bouteille 33cl 
Cidre BIO Fils de Pomme - bouteille 33cl 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

9 € 
12 € 
13 € 
16 € 
13 € 

 

 
8 € 

12 € 
 
 
 

4 € 
6 € 
5 € 
6 € 

6,50 € 
 
 

25 cl/50 cl 
 

4 €/7,50 € 
4 €/7,50 € 
4 €/7,50 € 
3 €/6,50 € 

0,50 € 
4 € 
4 € 
4 € 
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75 cl

22,00 €
34,00 €
31,00 €
26,00 €

18,00 €
31,00 €
34,00 €

28,00 €
21,00 €
25,00 €
29,00 €

14 cl

5,00 €
9,00 €
7,00 €

7,00 €
5,00 €
6,00 €

5,00 €
7,50 €
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A Temps Perdu - IGP Hérault Bio - 2018             21 € 
Abrunet, Terragona - Côtes Catalanes - Espagne - 2020          25 € 
La Vendimia, Alvaro Palacios - Rioja - Espagne - 2019          29 € 

 
NOS VINS AU VERRE               14 cl 
 
 

BLANCS 
Domaine Merlet, Viognier IGP Pays d’Oc - 2020              5 € 
Les Vénérées, Chablis vieilles vignes - 2019              9 € 
Le Château Simian, Côtes du Rhône Sud - Biodynamie - 2020           7 € 

ROUGES 
Château La Place, Côtes de Bourg - 2014               7 € 
A Temps Perdu - IGP Hérault Bio - 2018               5 € 
Abrunet, Terragona - Côtes Catalanes - Espagne - 2020            6 € 

 
ROSES 
Pink Valley, Coteaux d’Aix en Provence - 2020              5 € 
M de Minuty Côte de Provence - 2020                       7,50 € 
 

Les Millésimes sont susceptibles de changer en fonction de nos stocks et de nos approvisionnements. 
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GINS - 4cl 

CITADELLE 
BARTOLOMEO 
GIN DEL PROFESSORE MADAME 

RHUMS - 4 cl 

NEISSON BLANC MARTINIQUE 
WRAY & NEPHEW – RUM OVERPROOF 
PLANTATION ORIGINAL Trinidad 
RHUM CLEMENT VSOP 
PLANTATION PINEAPPLE 
BOTRAN 15ANS - GUATEMALA 

BRANDIES - 4cl 

COGNAC BOURGON VERSEAU 
COGNAC JEAN DOUSSOUX XO 
BAS ARMAGNAC LAUBADE 
CALVADOS PAYS D’AUGE XO 

TEQUILAS - 4cl 

TEQUILA ALTOS BLANCO 
TEQUILA VENCIDAD 

MEZCALS - 4cl 

LA HERENCIA DE SANCHEZ 
MAHANI MEZCAL ARTISANAL  
 

 

Prix nets en euros, taxes et service compris. 

 
 

9 € 
12 € 
 13 € 

 

 
8 € 

11 € 
10 € 
12 € 
11 € 
13 € 

 
 
 

11 € 
14 € 
10 € 
12 € 

 
  9 € 
12 € 

 
 
 

10 € 
13 € 

 

WHISKIES ET BOURBONS - 4cl 
 
SINGLETON OF DUFFTOWN 
ABERLOUR 
SUNTORYJAPAN WHISKY 
ARBEG 10 ANS 
WOODFORD RESERVE 

VODKAS - 4cl 

VODKA RUSSIAN STANDARD 
VODKA KETEL ONE 

APERITIFS ET LIQUEURS  
 

RICARD - 2cl 
PASTIS HENRI BARDOUIN - 6cl 
CAMPARI - 6cl 
GET 27 - 4cl 
MARTINI RESERVA SPECIALE, ROSSO O 
BIANCO - 6cl 
 
BIERES ET CIDRES 
 
LAGER PRESSION Blonde La Finca 
I.P.A.Pression LAGUNITAS 
Pression ambrée PIETRA - Corse 
Panaché  
Supplément sirop 
VEDETT Extra White - bouteille 33cl  
SAN MIGUEL - Espagne - bouteille 33cl 
Cidre BIO Fils de Pomme - bouteille 33cl 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

9 € 
12 € 
13 € 
16 € 
13 € 

 

 
8 € 

12 € 
 
 
 

4 € 
6 € 
5 € 
6 € 

6,50 € 
 
 

25 cl/50 cl 
 

4 €/7,50 € 
4 €/7,50 € 
4 €/7,50 € 
3 €/6,50 € 

0,50 € 
4 € 
4 € 
4 € 
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GINS - 4cl 

CITADELLE 
BARTOLOMEO 
GIN DEL PROFESSORE MADAME 

RHUMS - 4 cl 

NEISSON BLANC MARTINIQUE 
WRAY & NEPHEW – RUM OVERPROOF 
PLANTATION ORIGINAL Trinidad 
RHUM CLEMENT VSOP 
PLANTATION PINEAPPLE 
BOTRAN 15ANS - GUATEMALA 

BRANDIES - 4cl 

COGNAC BOURGON VERSEAU 
COGNAC JEAN DOUSSOUX XO 
BAS ARMAGNAC LAUBADE 
CALVADOS PAYS D’AUGE XO 

TEQUILAS - 4cl 

TEQUILA ALTOS BLANCO 
TEQUILA VENCIDAD 

MEZCALS - 4cl 

LA HERENCIA DE SANCHEZ 
MAHANI MEZCAL ARTISANAL  
 

 

Prix nets en euros, taxes et service compris. 

 
 

9 € 
12 € 
 13 € 

 

 
8 € 

11 € 
10 € 
12 € 
11 € 
13 € 

 
 
 

11 € 
14 € 
10 € 
12 € 

 
  9 € 
12 € 

 
 
 

10 € 
13 € 

 

WHISKIES ET BOURBONS - 4cl 
 
SINGLETON OF DUFFTOWN 
ABERLOUR 
SUNTORYJAPAN WHISKY 
ARBEG 10 ANS 
WOODFORD RESERVE 

VODKAS - 4cl 

VODKA RUSSIAN STANDARD 
VODKA KETEL ONE 

APERITIFS ET LIQUEURS  
 

RICARD - 2cl 
PASTIS HENRI BARDOUIN - 6cl 
CAMPARI - 6cl 
GET 27 - 4cl 
MARTINI RESERVA SPECIALE, ROSSO O 
BIANCO - 6cl 
 
BIERES ET CIDRES 
 
LAGER PRESSION Blonde La Finca 
I.P.A.Pression LAGUNITAS 
Pression ambrée PIETRA - Corse 
Panaché  
Supplément sirop 
VEDETT Extra White - bouteille 33cl  
SAN MIGUEL - Espagne - bouteille 33cl 
Cidre BIO Fils de Pomme - bouteille 33cl 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

9 € 
12 € 
13 € 
16 € 
13 € 

 

 
8 € 

12 € 
 
 
 

4 € 
6 € 
5 € 
6 € 

6,50 € 
 
 

25 cl/50 cl 
 

4 €/7,50 € 
4 €/7,50 € 
4 €/7,50 € 
3 €/6,50 € 

0,50 € 
4 € 
4 € 
4 € 

 
 
 

           

 
           

 

25 cl/50 cl

4 €/7,50 €
5,50 €/9,90 €

5 €/9,50 €
4 €/7,50 €

0,50 €
5 € 
5 € 
5 € 
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GINS - 4cl 

CITADELLE 
BARTOLOMEO 
GIN DEL PROFESSORE MADAME 

RHUMS - 4 cl 

NEISSON BLANC MARTINIQUE 
WRAY & NEPHEW – RUM OVERPROOF 
PLANTATION ORIGINAL Trinidad 
RHUM CLEMENT VSOP 
PLANTATION PINEAPPLE 
BOTRAN 15ANS - GUATEMALA 

BRANDIES - 4cl 

COGNAC BOURGON VERSEAU 
COGNAC JEAN DOUSSOUX XO 
BAS ARMAGNAC LAUBADE 
CALVADOS PAYS D’AUGE XO 

TEQUILAS - 4cl 

TEQUILA ALTOS BLANCO 
TEQUILA VENCIDAD 

MEZCALS - 4cl 

LA HERENCIA DE SANCHEZ 
MAHANI MEZCAL ARTISANAL  
 

 

Prix nets en euros, taxes et service compris. 

 
 

9 € 
12 € 
 13 € 

 

 
8 € 

11 € 
10 € 
12 € 
11 € 
13 € 

 
 
 

11 € 
14 € 
10 € 
12 € 

 
  9 € 
12 € 

 
 
 

10 € 
13 € 

 

WHISKIES ET BOURBONS - 4cl 
 
SINGLETON OF DUFFTOWN 
ABERLOUR 
SUNTORYJAPAN WHISKY 
ARBEG 10 ANS 
WOODFORD RESERVE 

VODKAS - 4cl 

VODKA RUSSIAN STANDARD 
VODKA KETEL ONE 

APERITIFS ET LIQUEURS  
 

RICARD - 2cl 
PASTIS HENRI BARDOUIN - 6cl 
CAMPARI - 6cl 
GET 27 - 4cl 
MARTINI RESERVA SPECIALE, ROSSO O 
BIANCO - 6cl 
 
BIERES ET CIDRES 
 
LAGER PRESSION Blonde La Finca 
I.P.A.Pression LAGUNITAS 
Pression ambrée PIETRA - Corse 
Panaché  
Supplément sirop 
VEDETT Extra White - bouteille 33cl  
SAN MIGUEL - Espagne - bouteille 33cl 
Cidre BIO Fils de Pomme - bouteille 33cl 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

9 € 
12 € 
13 € 
16 € 
13 € 

 

 
8 € 

12 € 
 
 
 

4 € 
6 € 
5 € 
6 € 

6,50 € 
 
 

25 cl/50 cl 
 

4 €/7,50 € 
4 €/7,50 € 
4 €/7,50 € 
3 €/6,50 € 

0,50 € 
4 € 
4 € 
4 € 
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GINS - 4cl 

CITADELLE 
BARTOLOMEO 
GIN DEL PROFESSORE MADAME 

RHUMS - 4 cl 

NEISSON BLANC MARTINIQUE 
WRAY & NEPHEW – RUM OVERPROOF 
PLANTATION ORIGINAL Trinidad 
RHUM CLEMENT VSOP 
PLANTATION PINEAPPLE 
BOTRAN 15ANS - GUATEMALA 

BRANDIES - 4cl 

COGNAC BOURGON VERSEAU 
COGNAC JEAN DOUSSOUX XO 
BAS ARMAGNAC LAUBADE 
CALVADOS PAYS D’AUGE XO 

TEQUILAS - 4cl 

TEQUILA ALTOS BLANCO 
TEQUILA VENCIDAD 

MEZCALS - 4cl 

LA HERENCIA DE SANCHEZ 
MAHANI MEZCAL ARTISANAL  
 

 

Prix nets en euros, taxes et service compris. 

 
 

9 € 
12 € 
 13 € 

 

 
8 € 

11 € 
10 € 
12 € 
11 € 
13 € 

 
 
 

11 € 
14 € 
10 € 
12 € 

 
  9 € 
12 € 

 
 
 

10 € 
13 € 

 

WHISKIES ET BOURBONS - 4cl 
 
SINGLETON OF DUFFTOWN 
ABERLOUR 
SUNTORYJAPAN WHISKY 
ARBEG 10 ANS 
WOODFORD RESERVE 

VODKAS - 4cl 

VODKA RUSSIAN STANDARD 
VODKA KETEL ONE 

APERITIFS ET LIQUEURS  
 

RICARD - 2cl 
PASTIS HENRI BARDOUIN - 6cl 
CAMPARI - 6cl 
GET 27 - 4cl 
MARTINI RESERVA SPECIALE, ROSSO O 
BIANCO - 6cl 
 
BIERES ET CIDRES 
 
LAGER PRESSION Blonde La Finca 
I.P.A.Pression LAGUNITAS 
Pression ambrée PIETRA - Corse 
Panaché  
Supplément sirop 
VEDETT Extra White - bouteille 33cl  
SAN MIGUEL - Espagne - bouteille 33cl 
Cidre BIO Fils de Pomme - bouteille 33cl 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

9 € 
12 € 
13 € 
16 € 
13 € 

 

 
8 € 

12 € 
 
 
 

4 € 
6 € 
5 € 
6 € 

6,50 € 
 
 

25 cl/50 cl 
 

4 €/7,50 € 
4 €/7,50 € 
4 €/7,50 € 
3 €/6,50 € 

0,50 € 
4 € 
4 € 
4 € 

 
 
 

           

 
           

 

8,00 €
11,00 €
10,00 €
12,00 €
11,00 €
13,00 €

11,00 €
14,00 €
10,00 €
12,00 €

9,00 €
12,00 €

10,00 €
13,00 €

9,00 €
12,00 €
13,00 €

9,00 €
12,00 €
13,00 €
16,00 €
13,00 €

8,00 €
12,00 €

4,00 €
6,00 €
5,00 €
6,00 €
6,50 €
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BOISSONS CHAUDES 

Expresso 
Peru Organic bio, Guatemala, India, Bresil 

 
 

2,30 € 

 
 
 
 

  

 Coca-Cola 33cl 
Coca-Cola Zéro  33cl 
Schweppes 25cl 
Orangina 25cl 
Redbull 25cl 
Limonade 25cl 
Fever Tree Sodas 20cl 

 
LEMONAID  Bio et équitable 
Passion 33cl 
Ginger  33cl 
 
Jus de fruits de dégustation Alain Millat 33cl 
Fraise, tomate, ananas, mangue 
 
Jus de fruits frais pressés  
Orange, citron, pamplemousse, pomme 
 
Thé glacé maison 

Café frappé 

Latte chaud ou froid  

3,70 € 
3,70 € 
3,70 € 
3,70 € 

4 € 
3 € 
4 € 

 
4 € 

 
 
 

6 € 
 
 

5,50 € 
 
 

4,50 € 

4 € 

4 € 

 
 
Café Viennois  
Capuccino  
Double expresso 

 
Chocolat chaud  
Chocolat Viennois 

 
Thés Mariage Frères 
Earl Grey, Menthe, Thé vert Opéra, Thé vert au 
Jasmin, Thé noir Marco Polo  

 
Infusions Mariage Frères 
Verveine, Tilleul, Rooibos rouge métisse 

 

 
4 € 
4 € 

3,80 € 
 

 
4 € 

4,50 € 
 

 
4 € 

 
 

4 €

 
  

           

 
           

 

EAUX  

Evian eau minérale naturelle 33cl                                   3 €    
Perrier eau naturellement gazeuse 33cl                         3 €  
Thonon eau minérale naturelle 75cl                             4,50 €  
Chateldon eau naturellement gazeuse 75cl               4,50 €  

SOFTS & SODAS 
 

 

 

Expresso décaféiné 2,30 € 
Café Allongé 2,30 € 

Noisette 2,50 € 
Café crème 3,50 € 
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BOISSONS CHAUDES 

Expresso 
Peru Organic bio, Guatemala, India, Bresil 

 
 

2,30 € 

 
 
 
 

  

 Coca-Cola 33cl 
Coca-Cola Zéro  33cl 
Schweppes 25cl 
Orangina 25cl 
Redbull 25cl 
Limonade 25cl 
Fever Tree Sodas 20cl 

 
LEMONAID  Bio et équitable 
Passion 33cl 
Ginger  33cl 
 
Jus de fruits de dégustation Alain Millat 33cl 
Fraise, tomate, ananas, mangue 
 
Jus de fruits frais pressés  
Orange, citron, pamplemousse, pomme 
 
Thé glacé maison 

Café frappé 

Latte chaud ou froid  

3,70 € 
3,70 € 
3,70 € 
3,70 € 

4 € 
3 € 
4 € 

 
4 € 

 
 
 

6 € 
 
 

5,50 € 
 
 

4,50 € 

4 € 

4 € 

 
 
Café Viennois  
Capuccino  
Double expresso 

 
Chocolat chaud  
Chocolat Viennois 

 
Thés Mariage Frères 
Earl Grey, Menthe, Thé vert Opéra, Thé vert au 
Jasmin, Thé noir Marco Polo  

 
Infusions Mariage Frères 
Verveine, Tilleul, Rooibos rouge métisse 

 

 
4 € 
4 € 

3,80 € 
 

 
4 € 

4,50 € 
 

 
4 € 

 
 

4 €

 
  

           

 
           

 

EAUX  

Evian eau minérale naturelle 33cl                                   3 €    
Perrier eau naturellement gazeuse 33cl                         3 €  
Thonon eau minérale naturelle 75cl                             4,50 €  
Chateldon eau naturellement gazeuse 75cl               4,50 €  

SOFTS & SODAS 
 

 

 

Expresso décaféiné 2,30 € 
Café Allongé 2,30 € 

Noisette 2,50 € 
Café crème 3,50 € 
 

EAUX

Evian eau minérale naturelle 33cl	 3,90 €
Perrier eau naturellement gazeuse 33cl	 3,90 €
Thonon eau minérale naturelle 75cl	 5,50 €
Chateldon eau naturellement gazeuse 75cl	 5,50 €

SOFTS & SODAS

Coca-Cola 33cl	 3,90 €
Coca-Cola Zéro 33cl	 3,90 €
Schweppes 25cl	 3,90 €
Orangina 25cl	 3,90 €
Redbull 25cl	 4,00 €
Limonade 25cl	 3,90 €
Fever Tree Sodas 20cl	 4,00 €

LEMONAID Bio et équitable	 4,00 €
Passion 33cl
Ginger 33cl

Jus de fruits de dégustation Alain Millat 33cl	 6,00 €
Fraise, tomate, ananas, mangue

Jus de fruits frais pressés	 5,90 €
Orange, citron, pamplemousse, pomme

Thé glacé maison	 4,50 €
Café frappé	 4,50 €
Latte chaud ou froid	 4,00 €

BOISSONS CHAUDES

Expresso	 2,50 €
Peru Organic bio, Guatemala, India, Bresil
Expresso décaféiné	 2,50 €
Café Allongé 	 2,50 €

Noisette 	 2,70 €
Café crème 	 3,50 €

Café Viennois	 4,00 €
Capuccino	 4,00 €
Double expresso	 4,80 €

Chocolat chaud	 4,00 €
Chocolat Viennois	 4,50 €

Thés Mariage Frères	 4,00 €
Earl Grey, Menthe, Thé vert Opéra,
Thé vert au Jasmin, Thé noir Marco Polo

Infusions Mariage Frères	 4,00 €
Verveine, Tilleul, Rooibos rouge métisse


